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LEGENDE VORHANDENER ALLERGENE
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LEGENDE VORHANDENER ZUSATZSTOFFE
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ESSEN AUF RADERN

Lieferservice der Stiftung Marien-Hospital Euskirchen

Wir bieten Ihnen einen zuverlassigen und unkomplizierten
Lieferservice in Euskirchen sowie Weilerswist und Umge-
bung. Ob Sie diesen taglich oder nur gelegentlich in An-
spruch nehmen, liegt ganz bei Ihnen.

Markieren Sie einfach die entsprechenden Wochentage an
denen Sie ihr Wunschmeni erhalten mochten.

Bei Ruckfragen steht Ihnen unser Serviceteam von Essen
auf Radern gerne zur Verfugung!

T 02251 90-1223
ear@marien-hospital.com



MENUO I

Montag

Frikadelle mit brauner Solie,
Lauchgemiise und Salzkartoffeln

Dessert

Dienstag

Grobe Bratwurst mit SoRRe, dazu Mohren
und Kartoffeln untereinander

Dessert

Mittwoch

Grinkohl mit Mettwurst und Senf

Dessert

MENU Il

Montag

Kichererbsencurry mit Reis, dazu Salat
der Saison

Dessert

Donnerstag

Spaghetti ,Napoli“ mit einem Salat der
Saison

Dessert

Dienstag

Gemusefrikadelle in brauner Solte mit
Mohren und Kartoffeln untereinander

Dessert

Mittwoch

Kartoffel-Spinat-Auflauf mit Feta
Uberbacken und Salat der Saison

Dessert

Freitag

Fisch Kibbeling mit Curry-Dip und
Schwenkkartoffeln, Salat der Saison

Dessert

Samstag

Linseneintopf ,Hausfrauenart* mit
Woursteinlage, anbei ein Brétchen

Dessert

MENU Il
Montag Putengeschnetzeltes mit Champignons,
Reis und Salat
Dessert
Dienstag Hahnchenschnitzel im Knuspermantel
mit Blumenkohl und Spatzle
Dessert -
Mittwoch Cevapcici mit brauner Sof3e,
Balkangemuse und Tomatenreis
Dessert
Donnerstag Rahmgeschnetzeltes vom Schwein,
Rosenkohl und Salzkartoffeln
Dessert
Freitag Omlette, helle Champignonsolie,

Blattspinat und Salzkartoffeln

Dessert

Donnerstag

Vegetarisches Schnitzel Valesse mit
Bohnengemise und Kartoffelpiree

Dessert
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Sonntag

Kalbsgulasch in Solke, Gemuse nach
Leipziger Art und Spatzle

Dessert

Freitag

Pfannkuchen mit Blaubeeren und
Vanillesof3e dazu Obstkompott

Dessert

Samstag

Bunter Gemuseeintopf mit Tofu dazu ein
Brotchen

Dessert

Sonntag

Geflllte Zucchini mit Tomaten-Gemduse-
Sole, Basmatireis und Salat

Dessert

Aufgrund des Herstellungsprozesses konnen alle Speisen die riickseitig genannten Allergene und/oder Zusatzstoffe aufweisen. Bitte wenden Sie sich bei Fragen an uns.
Bei Unvertraglichkeiten und/oder Allergien stellen wir lhnen auf Wunsch ein besonders angepasstes Menii zur Verfiigung, wobei dann die Meniiwahl entfilit.



